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A Quarendum enim hoc eft, quandoqui-
dem vinum calidum fuape natura eft, &
vt vita calote contineriapparet, fic mors
tefrigeratione accidere, An, viex cicuta;
fic ex mero intereundum efl,videlicer dig
proprius calox paulatim extinguitur , mo.
do tamen diuerfo. Cicuraenim calorem ’
frigidicate fog extinguivhun orémque in-
durat: vinum auem (ua caliditaie calo-
rem macerat naturalem. Et quomodo ab
igne nimioauc Sole exiguus ignis extin-
guitug,fic intimus corporis calor A vini ca.
lore, i nimius eft; {uperatur, atque extin-
guitur. 24 Curvinolenti funtad lacry-
mandum propenfiores? An affetuum hy-
lufeemodi omninm eadé caufa eft, quam
teprefiio, qua f{cilicet agitur per famma,
afferre poteft: vinolentii enim locis cons
fitiece capitiscered eff. 25 Cur vinolen-
tis fomnus oriri nequear An quod ad fo-
mnum creandum calidum adefle humo-
tem opus eft:hic enim concoqui expedite
potelt.Quod fideelt exigulifq humor aut
concottu ditlicilis'ine(t, fomnus non ori-
turiqaa de caufa poft eibum,ac potum fo-
mnolentitimifieri ob calorem folemus,
Melacholicos verd,8 veheméter zftuan-
tes infomnia tenent:alteros,quia refrige-
ratas humor penitus c(t:alteros,quia nule
Lus, aut minimus extar, Ergo rationem v-
eriufq.affetus inde effe perendd pald eft,
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largius merum hauferine Cum vinum ca-
lefaciendi vim habeat, tremor antem ex
frigore maxime proficifcatur : iraq.qui ri-
gent pracipud tremant. Actamen plerofq.
clilm mero tantimodo cibi gratia vieren-
turstremoresacres adeo in uaferunt,vt ho
mines comprimentes a fe omnes eiicerét,
&ctim aqua calida pecfunderencur nulla-
tenus fentire poffent. Alij verd cum eo i-
E pfoagerent modo, perfrictionéq.& carni-
bus imcibo vterentur,in ftuporé attonitd
inciderunt : quos eremor quidem mirins,
feilicer ob immobilitatem,torquebat: do-
lor tamen acerrimus, & inquietudo jam
inde exercebataflidué Tremoris itaq.cau
fa frigiditas eft:nam & qui rigét,ea re pati
ipfa videntur,vi ditum eft, & qui admo-
dii fenuere, quori verorumq.alteri ab af,
fe@u frigido,aleeri a frigida ctatevrgéur.
F Vinum autem caleficiendi vim pracipue
obtinet,quocirca contrarins quida vt pro.
ueniat effetus, ratio exigic. An nihil pro-
hibet rem eandem & cotrariis effici,dum-
modo nd agit modo eodem,fed diverfo,
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